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Instalar o filtro Carvão Ativado no 
porta-filtro (lado mais liso contra a tela). 
Atenção: O porta-filtro e o reservatório 
da máquina devem estar secos (sem 
água). 

Conectar a mangueira do porta-filtro no 
engate da máquina de filtrar.  
Atenção: A filtragem é feita à quente 
(140ºC no mínimo). Durante o processo 
sempre use luvas e avental de proteção. 

Colocar a máquina de filtrar junto a 
fritadeira, desliga-la, abrir a válvula de 
descarga e descarregar o óleo a ser 

filtrado no tanque na máquina. Obs: No 
caso de mais de uma fritadeira, comece 
sempre pelo óleo/gordura mais limpa. 

Afastar a máquina de filtrar e fazer a 
limpeza da fritadeira conforme padrão 
da loja. Terminada, iniciar a filtragem. 

Para filtrar, coloque o bico “S” da 
mangueira na cuba da fritadeira e ligue 
a máquina na posição “FILTRAR”. 
Desligue  quando o reservatório da 

máquina estiver vazio. 

 
 
Repita os procedimentos 3, 4 e 5 para 
as cubas, fritadeiras e tachos restantes. 

Ao final da operação deixe 
bombear um pouco de ar para 
esgotar o óleo das mangueiras. 

 
 
 
Para Limpar: Deixar esfriar, descartar 
o filtro usado, remover o reservatório e 
o porta-filtro, lavar somente com água 
quente. Secar totalmente com pano 
ou papel. 
 

ATENÇÃO:   A FILTRAGEM DEVE SER FEITA DIARIAMENTE 


